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= == Alpopd [/ = = ==
= Usol]ena riba i morski plodovi / Salty

: YKOVUMPL KOTVIGTO Dimljena skusa / Smoked mackerel : -
= ~ (dimljeni filet skuSe na Zaru, serviran sa pireom od fave sa Santorinija - lokalno socivo) e e
ot Péyyo komviot Dimljena haringa / Smoked herring : —_:':1:::?--:E
(blago usoljenl filet dimljene haringe na Zaru, serviran sa pireom od fave sa Santorinija - lokalno saéivoj”""-‘"
‘:“4 { Mooctovppdc yapiod File bakalara sa zac¢inima /
Smoked cod fillet with spices
N = (dimljeni filet bakalara zacinjen peskavicom - istoc¢njacki zacin)
3 Towpocarara Namaz sa usoljenom skuSom /
Dry mackerel salad
e e Avtlovyieg Usoljeni incun / Salted anchovy
: LCavpog papivarog Marinirani inun / Marinated anchovies _Ef'..‘
(fileti incuna marinirani u siréetu, belom luku i zelenim maslinama) . =
—— e - Kpitopo Kritama (morske alge) / Kritama——————

(zelenis sa kamenite obale Porto-Kufoa bogat jodom i fosforom sa toplim aromati¢nim
ukusom, serviran sa maslinovim uljem, siréetom i kaparom)

= Formaggio feta fritto
- fried feta cheece ;

_ KA it T 4 /So ./Ch —— 3
S g vplo mirevi eese _—— e
= ®¢ra (I1.O.I1.) Feta (Proizvod sa zaSti¢enim poreklom) / :

—— Feta cheese (P.D.O.) ~
’H ®éra yny Zapecena feta na Zaru / Grilled feta cheese -
S (sa ljutom papricicom - po Zelji) — —='*_'—‘-“'_=*__—:
. ®éta TnyovnTi Pohovana feta / Fried feta cheese 3%
Pohovana feta sa susamom i medom (po Zelji) proga
Mrmovyrovpvti Bujurdi / Sauteed feta cheese -
with tomato and green pepper ——
(topljena feta sa paradajzom, paprikom i domacim maslinovim uljem) G
TN Kegakotopt pe Ovlo Tvrdi ovéiji sir Kefalotiri sa Uzom / :
7 =i Fried hard cheese with ouzo e
:: Moavovpt JopaKoppévo Grilovani svezi koziji sir Manuri / —
— Grilled goat cheece with chutney e
s M. ®éiy Metoopaove Mil Fej Mecovone / i __::;
= Mille-feuille with Metsovone Cheese = ,;;-%
(lisnato testo sa dimljenim kackavaljem iz Mecova) — o
Xorovm ¥nto Zapeceni Halumi (sir sa Kipra) /

— Grilled cheese from Cyprus =




. S ) B
Opem'ma / Meze / Appetizers - s y -
=\ —__ =

-~ Kovtepn maepra Ljute papricice / N . e —-::“1*:!

e == Spicy chilli pepper e e
“_@ Nropdre ynm Peceni reznjevi paradajza / ——

Grilled tomato slices

— (pecene kriske paradajza sa maslinovim uljem, siréetom, origanom, mrvijenim feta sirom i belim lukom - po Zelji)

Hotdre ynm Peceni krompir na kolutove / ——
Grilled potato slices ————

(pecene kriske krompira posluZene sa buterom i belim lukom - po Zelji)

Hordra yepot Krompir punjen sirom, slaninom :

: i kackavaljem / Stuffed potato with cheese e
(sa pe¢urkama, slaninom, feta sirom i kackavaljem) e
Mavitapa oyapog Pecurke na zaru / Grilled Mushrooms =

il (sa grilovanim kriSkama sveZih, belih peCuraka, maslinovim uljem i limunom)
Movitapra yepiotd Punjene peturke sa sirom, slaninom i tvrdim e
kackavaljem / Stuffed mushrooms with cheese _'-;_;;f
> (sa feta sirom, paradajzom, paprikama, slaninom i tvrdim ovcijim sirom Kefalotiri) B
WYnta Layovike, Povrée na zaru / Grill vegetables —
- = (tikvice, plavi patlidian i paprika) i .
Dapa Fava (zuti grasak) / Split peas )
Mehrtlava yepiotn Punjeni plavi patlidzan na Zaru / —

s Stuffed eggplant with cheese

(na rostilju sa feta sirom, crvenom paprikom, perSunom i belim lukom - po Zelji)

Thaepra Propivng yepiot Punjena paprika sa sirom, mirodijom, ljutom
papricicom / Stuffed red pepper with cheese

(pecene crvene paprike punjene aromatizovanom feta sirom, sveZim
~ krem sirom Domoku, mirodijom, ljutom papricicom, belim lukom i maslinovim uljem)

Yopi 120 yp./atopo) Hleb (120 gr./po osobi) /

Bread (120 gr/person)

Peceni reznjevi paradajza / |
grilled tomato slices

Punjena paprika sa Sirom, . :
mirodijom, ljutom paprigicom / =
stuffed red papper with :heesi_t -

= r o [ ] 3 aS
- Alowpéc / Namazi - salate / Spread Appetizers
.;_, TEarlixu Tzatziki ;
i (kiselo mleko, krastavac, beli luk, mirodija, maslinovo ulje i sirée) —
MehtlovocardTa Salata od plavog patlidzana / Eggplant salad
<258 (plavi patlidian, crvene paprike, beli luk, perSun, maslinovo ulje i sirée) -
= Tvpocarato Salata od sira / Cheese salad
e (feta sir sa sveZim krem sirom Domoku, ljuta papricica i malo crvene paprike) =
-t Id r . . . . -“
Tapapds Aevkog Namaz od bele riblje ikre / White fish roe
= YKOPOOIG Namaz od belog luka / Garlic salad
Tovooordta Tuna salata / Tuna salad

Kapovpocarata Salata od rakova / Crab salad




Zalarsg /Salate i nam 7

Mmovkadovpa Bukadura—/ Bnukadour{isalad = _--’-~-'-.-"

T (osveZavajuci listovi rukole, zelena salata, Ceri parada]z,
parmezan, krutoni, pecurke, suseni paradajz, balzamiko sirce i maslmovo ulje)

. Mavovpopnspﬁauaru Manuroberdemata / —
Green delight with goat cheece S

(Loptice od kozijeg sira Manuri na listovima zelene salate, lola crvene salate,

sa suvim brusnicama, orasima i prelivom od meda i balzamiko siréeta) — —_.,_
IHovoorcia Pandesia (nuovo tipo di insalata) / Pandesia_'_'_’;

= (rokula, zelena salata, spanac, p andia) —
Ayyovpovtopdto Salata od paradajza i krastavca / =55
Tomato,cucumber salad i =
2 (sa paradajzom, krastavcem, crnim lukom i maslinovim uljem) |
: Xopratikn Grcka salata / Greeksalad B, =
(paradajz, krastavac, luk, paprika, feta, masline, origano i maslinovo ulje) ________.f —
- Havtlapra Cvekla / Beetrootsalad e
i Propivng Pecene crvene paprike / Grilled redpepper
e Mapodvru Zelena salata / Lettucesalad =
Péxa Rukola / Arugula salad -

Xopro (emoxis Bpasta) Obareno divlje zelje / Green vegetable salad;r

"

=

e adura
=== B“\“‘dd urd S0 sala!
. pou

- Tyyavyrd / Priena jela/ Fried di hes

Hotdres (ppéokieg)
: Motdreg de loux*
T - Motétes BRAVAS (JENGA)

KolokvOdaxia
Mehtlaveg
Ireprég

Tupokpokéreg™
Kaogpokpokétec*

Kapovpokpokéreg™

S Razni kroketi /
. \Variety of croquette

KolokvOoke@tédec*
NtopotokepTédes™

MehtlavokpokéTeg®

IMowiio kpokétec™

Krompir de loux /
potatoes De Loux ,

*Koteyvoypéva - * Zamrznuto / * Frozen

Krompir (svezi) / Potatoes

Krompir de loux* / Potatoes de loux*

Krompir BRAVAS (JENGA) / =N
Potatoes BRAVAS (JENGA)———

Pohovane tikvice / Zuchini

Plavi patlidzan / Eggplant

Kroketi od tikvica * / uchini croquette*®

Paprika / Peppers —
Kroketi od sira * / Cheese croquette*® ‘;
Kroketi od kackavalja* / =
Soft cheese croquette* ==
Kroketi od rakova* / Crab croquette® e

Cufte od paradajza* / Tomato crog uette™

Kroketi od plavog pathdzan
/ Eggplant croquette* N
Razni kroketi* /
Variety of croquette*

Krompir BRAVAS JENGA
potatoes BRAVAS JENGA



= - Mapriloho yorpiviy

XovPrairyorpvo (3 zeudya 80 gr.)

Havoéta yorpviy

Tnyavid yorpiviy
Yapovéppr pebuvopévo
Yvitoeh yoipivo*
D1AET0 KOTOTOVAO
2vit6el KOTOTOVAOV™

X0oVPAIKL KOTOTTOVAO (3 Teudyia 80 gr.)

DTePovyeg KOTOTOVAO

Mapilora kotémovro*

Tnyovid Kror()mkaon

Kototnyovia kpovotag

Svinjska krmenadla / Pork ok

Svinjski raznjiéi (3 komada 80 gr.) /
Skewered pork meat (souvlaki - 3 pieces 80 gr)

Panceta svinjska / Pork chops S
Przena svinjetina / Fried pork pieces ——
Svinjski file u vinu / Pork fillet =1
Snicla od svinjetine* / Pork schnitzel*
Pile¢i file / Chicken fillet P
Snicla od piletine* / Chicken schnitzel*

Pileci raznjié¢ (3 komada 80 gr.) | 1 =1
Skewered chicken (souvlaki- 3 pieces 80gr)
Pileéa krilca / Fried chicken wings =

Pileéi batak * / Steak of chicken leg* = —

PrZena piletina / Fried chicken pieces  :

Hrskava prZena piletina /
Fried chicken bites with herd crust

T (przeni piledi zalogaji sa koricom od zacinskog bilja)
= Kotopmovkitoeg TuMYpéVES Le TopTiyIa Komadi¢i piletine u tortilji /

MmotéKu

I'epioté Mmotéx®

XovtlovKaKLo

' I'epiot6 Aovkaviko

(Kobasica punjena tvrdim Zutim sirom Graviera)

Hoidaxia apvicro*
Mazpilola pooyopicra. (YaAakTog)*
Kozviot) yorpivi prpilora

(1 komad, 300 gr. mlevenog juneceg i svinjskog mesa)

(1 komad, 300 gr. mlevenog juneceg - svinjskog mesa i kackavalja)

(4 komada, 80.gr. mlevenog juneceg i svinjskog mesa)

Fried chicken bites wrapped in tortiyas

(dinstani pileci zalogaji servirani sa aromati¢nim povréem)

Hamburger / Beef burger

Punjeni hamburger sa sirom* /
Beef burger stuffed with cheese*

Cufte / Meatballs

Punjena kobasica sa sirom /
Stuffed sausage with cheese

Jagnjeca rebarca* / Lamb chops*

Teleéa krmenadla * / Veal steak*

|

Dimljena svinjska krmenadla /

*Kuts\y*)yuéva - * Zamrznuto / * Frozen

Smoked pork steak
= Howwhia Kpeatikav (kata dropo) Mesano meso na rostilju (po osobi) /
38 Mix Grill (per person)
(1 pileci raznjié, 1 panceta, 1 éevap, 1 kobasica = 4 komada) -
= Houairhio Kpeatikav (2 atépmv) Mesano meso na rostilju (za 2 osobe) / ~
Mix Grill (2 persons)
i (1 raznjié, 1 pileci raZnjic, 2 pancete, 2 cevapa, 2 kobasice = 8 komada) e
S il % el
Mesano meso na rostilju —
il (za 4 osobe) |

Mix Grill (4 persons) | ke ‘



- Puworo Bumcowa)v Rizoto sa plodov1ma mora / Sea foodnsotto =
__(originalan riZoto sa hobotnicom, lignjama i Skampima) e e

f_“fl);tké‘ro-l“ko')ccag YEULOTN Punjeni file ribe list / Cooked fillet
: . of sole stuffed with grilled Vegetables

= = (sa povréem sa rostilja i sosom od senfa) - - -

= ~ Mnovnaprica Bujabesa (supa od riba i povréa- )—/—~—’ B J“"L_' S S E
- § 5. Bougiabess (fishs oup) =
E (tradicionalni recept sa razlicitom ribom iz dubokog mora i povrcem)
£ Maxapovad aro v'Wop d Ribarska makaronada / Fisherman’s p:
- § (linguini sa sa sosom od sveZeg paradajza; Skampima iikvy'fdma)ﬁ"-.-. ———_ -
i E AoTOKOPOKOPOVADO (GTOMO) Makarone sa Jastogem fP‘ :}
< e =) (Po narudzbini) —
-
N ~ Yner60QaL Ouhucovay Mesavina morskih plodova u paradajz S0s
e = = — ”;_" Cooked sea foods with tomato sauce
ﬁ- _E e = (sipa, octopod skampl, crvena i zelena paprlka) : -

_ g __'lj“-u_'[;_iﬁsg myevnTég ¥ Przenl skampl * / Fried shrimps*
?‘:'_? _ TLopideg oyapog * e __ Skampi na Zaru * / Grilled shrimps* =
== ~ Topideg cayayaxi® Skampi sa sosom od sverieg paradajza, =

perSunom i fetom* /
— Cooked shrimps with tomato sauce®*
(Skampi sa sosom od sveZeg paradajza, per§una i feta sira)

“Eipiog covpraxt (nepida) ~ Sabljarka raznjiéi (souvlaki) /
Skewered Swordfish (souvlaki) ==
' ‘.!_\J'l'-'a"a“l J =

hream

pagrus J

Ribarska makaronada /
e ____ fisherman's pasta
% |
<~ : Braﬂ""“
£uro! Pean se.aba

— —-—--—_. - —-—h ? —
°

adbe /Fishes:

~

_-—-—'-F’_ﬁ; - ——
8 ‘—'*Z_“l_ib_ét_agj(nL / Gﬂ]:head seabream

Brancin (na kilo) / European seabass (lavrax)

Pagrus (na kllO) / Common seabream (‘[’)agl:lﬁi' _

Bela morska deverika (na kl_lu) f.Wlute

Dentek (na kilo) / Dentex

Blacksp(ft seabream (nakﬂly) E
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~Mdvorwo ayvioTa

"-*-“"'j-‘-— — Oktopod na zaru /
grilled octopus !

_(_a rasecenim ﬁlettma sardele, bez srednje kosti - na zaru)

(sa rasecenim filetima skuSe, bez srednje kosti - na Zaru) s o 7..." 22

— {51 fetam;kaekavul]em, paradajzom i mirodijom)

2 Glrlce*7 Sand Smelt *

- Lignje naZzaru /-
~ Grilled squid

—Skoljke u sosu / Cooked mussels with sauce —

Skus$a na zaru / Grilled mackerel fillet

Przeni inéun / Frled anchovy
== — g

Rizoto sa Skoljkama /

Gambori* / Fried bablshrlmps* = __ mussels with rice
Pohovan__bakalﬁr‘/"Fri_ d'cod (hake) T

PrZeni fileti list ribe / e
Deep-fried sole?ﬁ'ﬂé‘t-'_"

Oktopod na 7a
Grilled octopus*
Przene lignje* /
Fried squid*

Punjene lignje /
~Grilled squid stuffed with cheese

RizZoto sa §koljkama / Mussels-with-rice .
Pohovane $koljke / Fried mussels

ékoljke_u ljusturi obarene na pari / _
Steamed mussels in sauce =

Inéun u sosu/ Cooked anchovy with sauce

Priene lign;e /
fried squig




i

e - = E =
-~ Toimovpo pe yhvkavico 200 ml
e -~ (rdpe napoyoyig pag)

EINS P “ "'f(;i;t-()ppo Fopic yivkavico 200 ml
: e (ropa mapayoyig poag)

—— e Homipr Toimovpo

s s

- —— ,

T e % / Toavroin 200 mi

D / Ovo 12 200 ml
N ;

Miopdapr 200 ml

e S/ Maysio 200 ml

Mivy 200 ml

—

Bap]}ayuéwq (nmhe 46°) 200 mi

Mrnopmatlip 200 mi

08¢/ Uzo / Ouzy

Petoives / Recina / Retsina

s —

(domaca na tocenje) / Tsipouro with anise ___4;—_-,.#&-

Lozovata bez anisa 200m1 e
(domacéa na toenje) | TSIpouro with out anise — ==
= 2

Casa gréke rakije Cipuro / -
Glass of Tsipouro

Tsantali 200 m1

Uzo 12 200 m1 / Ouzo 12 200 ml =

Plomari 200 m1

Mini Uzo 200 m1/
Mini Ouzo 200 ml

Varvagiani zeleno 200 m1/
Barbagianni green 200 ml

Varvagiani plavo 200 m1/
Barbagianni blue 200 m1

Babatzim 200 m1/
Mpampatzim 200 ml

Lozovaia =
Tsipouro I ———

e ( suvo belo vino sa aromom borove smole) : ==

MoAiopoativa 500 ml

== : T'e@pyradm 500 mi
Keypwumapt 500 m

= . = Baciiki] 500 ml

Malamatina 500 ml

Georgiadi 500 ml ——
e T
Kehrimbari 500 mi / Kehribari so0omt

Vasiliki 500 m1

vino na toéenjj

Tab wine




Agvkd - White

Koxrwo - Red

Agvka

MnrovkaooVpa AGOPTIKO 750 ml
Mmnovkaoovpa Poditng 750 m

Mini Mmovka600pa. 187 ml
AEUVKO Kpaol yopa 1000 mi

Hompr Agvko kpaoi yopa

Xorlnuyyain 750 mi
I'epoPacrieiov 750 mi

2ot Aalapion 750 ml

Moayiko poovo Aalapion 750 ml

Mooyo@iiepo 750 ml

Biprioa Xopa 750 ml

Polé
M7movkad00pa 750 ml

ApTEA6100G 500 ml

Kokkiva
M7movkad0vpa. 750 ml

Xoatlnuyain 750 mi
I'epoPacriieiov 750 mi
Poyavn 750 mi

Mini Mmovka600pa 187 ml

Koxkkivo nuiyAvko yopa 1000 mi

Mot pr KOKKIVO NpiyAvko yopa

Kpaoia / Vina / Wines

(domace, bioloSki uzgajano, vrsta Syrah)

(domace, bioloSki uzgajano, vrsta Merlo & MuSkat Hamburg)

Bela / White
Assyrtiko Boukadoura 750 m1

(nase proizvodnje, od organski gajenog grozda, vrste Assyrtiko i Sauvignon Blanc)

Roditis Boukadoura 750 mi Zie

(nase proizvodnje, od organski gajenog groZda, vrste Roditis i Sauvignon Blanc) =

Boukadoura Mini 187 ml

Belo vino na to¢enje 1000 mi/
Tab white wine 1000 mi

Casa belog vina na to&enje / e
Glass of white dry wine

Xadzimihalis 750 mi / Chatzimichali 750mr——

Gerovasiliu 750 m1 / = ——3
Gerovasiliou 750 m1 =
Chato Lazaridi 750 m1 / :
Chateau Lazaridis
Zacarani breg Lazaridi
750 ml / Lazaridis
Magico vouno 750 ml
Moshofilero 750 m1 /

@

Moschofilero

Biblio Hora 750 m1/ §

Vivlia Chora 5
<

Roze

Boukadoura 750 m1

Ampelisious 500 mi

Pocé - Roze

Crvena / Red

Boukadoura 750 ml

Xadzimihalis 750 m1 /
Chatzimichali 750 m1

Gerovasiliu 750 m1 /

=
Gerovasiliou 750 m1
Rapsani 750 m1
Boukadoura Mini 187 m1

B

Crno poluslatko vino na to¢enje 1000ml/
Tab semi dry red wine 1000 mi —==-

3

Casa crnog poluslatkog vinana =
to¢enje / Glass of semi dry red wine

S = -




- Bapericro AADA 400 ml

Amstel 500 mi
Heineken 500 mi
Mythos 500 m1

Kaiser 500 mi

Fix 500 m1

Vergina 500 ml

Alfa Weiss 500 m1

Radler 500 m1

Amstel Free 330 ml gopic aixoon)

Avowovktika. / ——

ALFA Pivo na to¢enje 400. DLl ey
ALFA Draft Beer

Amstel Free 330 ml (bezalkoholno) /
Free of alcohol

0svezava1ucz Napici / Soft drinks

— Koka xoia 200 m
2XAPAIT 200 ml
Ioptokaiada Fanta 200 mi

Agpovadoa Fanta 200 m
20060 200 ml

20VPOTI] 200 ml

Koka koAia Zero 200 ml
Xvopog Koktérh 250 mi
Xvpog Boooivo 250 mi
Pvo1KOg yVPUOG 250 ml
To KpVOo 330 ml
Semersby apple (zpicwvo piro)

Nepo 1t

Coca cola

Sprite

Fanta Oranzada / Fanta Orangeade

Fanta Limunada / Fanta Lemonade

Soda / Soda water

Mineralna gazirana voda / Sparkling water
Coca cola Zero

Sok od raznog voéa / Coctail Juice

Sok od visnje / Sour Cherry Juice

Svez sok / Fresh Juice
Ledeni ¢aj / Ice tea R S
Somersby apple

Voda 11t/ Natural mineral water




- Emoépmia / Dezerti /__ =

Lovglé TokoraTog Sufle od Eokolade sa sl‘adoledom T =

2

s\

e TOYOTO Chocolate soufflé¢ with ice cream

Mmnoxrafac Baklava —

Faloxtopmovpeko Galaktoboureko (kola¢ od tankih kora —

i Zutog krema zaliven $e¢ernim sirupom)

/ Galaktoboureko ——

Hoyoto (q praie) Sladoled (kugla) / Ice cream (one scoop ) ”f

= TINaovpt pe pén Kiselo mleko sa medom / Yogurt with honey =~
Kaprotlr (Gropo) 2,50  Lubenica (porcija) / Watermelon (portio_n_)__#-_ =

% Baklava ! 71-_._7__;;
r (] L] [ ] L] L]
{epitiop / Aperitivi / Aperitifs
= Rakomelo - rakija sa medom /
EGRONIEA0 Rakomelo, Raki with honey
Awép MaoTtiyo Mastika liker / Mastic Liquer
Agpovroéro Limoncello
Koxkté&ih Koktel / Cocktail
Koktéih onécroh Mmovkadovpa Specijalni koktel Boukadoura /
Special cocktail Boukadoura 2
’ - S e
Kagpéoes / Kafa / Coffee
A Eonpécco Ecnpeco xafa / Espresso = s
EAmvikog Grcki kafa / Greek coffee i
= ®pomé / Neg ko.pé Ledeni kafa / Nescafe / S
= Ice coffee / Nescafe ~
7 Tom Yaj / Tea
B R e

Sufle od éokolade sa sladoledom Ik
= Chocolate souffié with jce cream r||
s —




Restoran-taverna Bukadura vodi racuna o zastiti Zivotne
sredine reciklirajudi plastiku, staklo, korisc¢eno ulje, papir.

U cene suuralunate:
Napojnice konobara 13%, PDV 24%, opstinska taksa 0.5%.

Restoran jeu obavezi da izdaje overene radune
Za/pripremu nasih salata ijela koristimo EKSTRA devidansko gréko

maslinovo ulje (koje sami proizvodimo u Porto Kufou na Halkidikiju),
dok se za prienaljela koristi kukuruzno ulje vriunskog kvaliteta.

TO KATASTHMA YIIOXPEOYTAI NA AIAGETEI ENTYIIA AEATIA XF EIAIKH OHKH

AITAA STHN ES0AO I'A TH AIATYIIQSH OIIOIAZAHITOTE AIAMAPTYPIAZ.

THE RESTAURANT IS OBLIGED [0 PRESENT PRINTED FORMS IN 4 %ECIAL
BOX NEXT TO EXIT FOR THE RECLAMATION OF ANY COMP,

LE URANT EST TENU DE PRESENTER L’ IMPRIME DE RECLAMATIONS DANS
BOITE PLACEE A COTE DE LA SORTIE POUR TOUTES RECLAMATIONS.

RESTAURANT IST VERVLICHET BESCHWERDEFORMULARE FUR IHRE

RECLAMATIONEN SICHTBAR IN EINER SPECIALBOXNEBEN DEM AUSGANG ZU FUHREN.

Anayopeberar 1 kazovéAaon adxoolobywy Totdy

Ayopavound Yreo0.: Zagepdxog Ozod. Imaxsiy
Kevipixo: Kapao Anunrpiov 257 B TyA.: 2310 658985
Yroxavdomua. I16pro Kovpd Xadxiowng, ThA.: 23750 51012

Lo’

Nasnagradeni Sef kuhinje Sofia
se pobrinula oko menija i Zeli
Vam prijatan obrok
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Ilr:igldclgbogok Creek Tayerna Restaural® —
=
TABEPNA OYZEPI 5,0 . =D
vmovkasoves  Dellecious Memories Free

e-mail: info@wboukadoura.gr

www.boukadoura.gr
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